
复合调味与食品配料研发行业深度分析报告
执行摘要
城阳区2024年食品产业营收约350亿元，复合调味与食品配料研发是核心方向之一，以链主企业利和味道为引领，集聚阜丰集团、安莎食品配料、可颂等形成“天然萃取+基础配料+应用研发”生态。利和味道2010年创立，以超临界CO2萃取、风味数字化为核心竞争力，拥有万升级超临界萃取装备（山东首台套），在陇南建成亚洲首屈一指香辛料萃取工厂，累计收购甘肃花椒5000余吨价值5亿元、带动1.37万亩种植；拥有50+项专利，参与3项国标、16项行团标，上海3000平全球研发中心+青岛/成都研究院，每年开发200多款产品，惠灵顿牛排等3单品山姆破1亿，为山东省农业产业化龙头、瞪羚、专精特新。阜丰集团（全球最大味精/黄原胶/氨基酸制造商）投资10亿建城阳总部研发中心、达产营收30亿；可颂（奶油亚洲第三）投资9亿建2工厂、达产10亿；安莎“味不负”复合调味料占地近2万平、12项专利。在中餐标准化与预制菜蓝海驱动下，产业向风味数字化、零防腐剂、功能配料升级，但面临国际巨头占据高端、原料价格波动与产能过剩风险，需通过全产业链协同与研发攻关巩固优势。
（行业主要指标）
· 城阳区食品产业营收：350亿元（来源：2024）
· 利和味道专利数：50+项（来源：2024）
· 利和味道参与标准：3国标+16行团标（来源：2024）
· 利和味道山姆3单品销售额：各破1亿元（来源：2024）
· 阜丰城阳投资：10亿元（来源：2024）
· 可颂城阳投资：9亿元（来源：2024）
· 陇南花椒收购：5000余吨/5亿元（来源：2024）
· 利和味道创立：2010年（来源：2010）
一、宏观发展环境
本维度围绕「区位与产业基础、政策与规划支持、技术趋势」展开系统梳理，其中「城阳食品产业2024年营收约350亿元（来源：2024）」与「与区内30余家企业合作开发80余款产品（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
区位与产业基础
城阳食品产业2024年营收约350亿元（来源：2024）。利和味道为城阳区食品饮料产业链“链主企业”（来源：2022）。城阳形成复合调味料与食品配料研发集聚（来源：2024）。依托青岛农业大学青岛特种食品研究院（来源：2024）。薛长湖院士领衔海洋营养与健康食品研究院（来源：2024）。与区内30余家企业合作开发80余款产品（来源：2024）。
政策与规划支持
城阳区“倍增计划”入库企业支持利和味道（来源：2023）。青岛将食品产业纳入创新型产业体系（来源：2024）。鼓励中餐标准化与味道数字化（来源：2024）。区工信局靠前服务培育自主品牌（来源：2024）。城阳获山东省特种食品特色产业集群（来源：2024）。研发费用加计扣除等政策惠及（来源：2024）。
技术趋势
中餐标准化浪潮推动复合调味料发展（来源：2024）。超临界CO2萃取成为天然香辛料主流技术（来源：2024）。风味数字化、定量定制化成为核心竞争力（来源：2024）。健康化（零防腐剂、NFC）趋势（来源：2024）。预制菜带动复合调味料需求（来源：2024）。后生元等新功能配料兴起（来源：2024）。
据公开数据，城阳区食品产业营收为350亿元（来源：2024）。
据公开数据，阜丰城阳投资为10亿元（来源：2024）。
据公开数据，可颂城阳投资为9亿元（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「区位与产业基础、政策与规划支持、技术趋势」展开系统梳理，其中「城阳食品产业2024年营收约350亿元（来源：2024）」与「与区内30余家企业合作开发80余款产品（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；城阳食品产业2024年营收约350亿元（来源：2024）；与区内30余家企业合作开发80余款产品（来源：2024）；城阳区“倍增计划”入库企业支持利和味道（来源：2023）；后生元等新功能配料兴起（来源：2024）。上述政策、区位与经济基础共同构成了产业成长的宏观底盘，后续需在把握政策导向与区域协同中放大既有优势。
二、产业链结构
本维度围绕「上游原料、中游研发生产、下游应用」展开系统梳理，其中「陇南利和萃取工厂收购甘肃花椒5000余吨价值5亿元（来源：2024）」与「带动当地9乡镇栽植无刺花椒60.5万株1.37万亩（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
上游原料
利和味道在陇南、库尔勒、淄博建有原料工厂（来源：2024）。陇南利和萃取工厂收购甘肃花椒5000余吨价值5亿元（来源：2024）。带动当地9乡镇栽植无刺花椒60.5万株1.37万亩（来源：2024）。香辛料原料来自武都大红袍花椒等优质产区（来源：2024）。安莎食品配料香辛料来自认证备案基地（来源：2021）。味精原料玉米淀粉等阜丰自给（来源：2024）。
中游研发生产
利和味道拥有万升级超临界萃取装备（山东首台套）（来源：2023）。利和味道青岛卷类工厂占地50亩（中国最大）（来源：2024）。安莎食品配料占地近2万平，复配食品添加剂生产（来源：2021）。阜丰集团投资10亿建城阳总部基地及研发中心（来源：2024）。利和味道在上海、青岛、成都设味道标准化研究院（来源：2024）。可颂投资9亿建奶油甜品2工厂（来源：2024）。
下游应用
利和味道为餐饮、商超、电商提供定制化复合调味料（来源：2024）。惠灵顿牛排、芝士牛肉卷、蒲烧鳗鱼3单品山姆破1亿（来源：2024）。利和味道培育“朕宅”“番时番”等品牌矩阵（来源：2024）。每年为食品工厂和餐饮开发供应200多款产品（来源：2023）。安莎“味不负”复合调味料服务下游食品企业（来源：2021）。阜丰味精黄原胶供应全球食品工业（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「上游原料、中游研发生产、下游应用」展开系统梳理，其中「陇南利和萃取工厂收购甘肃花椒5000余吨价值5亿元（来源：2024）」与「带动当地9乡镇栽植无刺花椒60.5万株1.37万亩（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；陇南利和萃取工厂收购甘肃花椒5000余吨价值5亿元（来源：2024）；带动当地9乡镇栽植无刺花椒60.5万株1.37万亩（来源：2024）；味精原料玉米淀粉等阜丰自给（来源：2024）；利和味道拥有万升级超临界萃取装备（山东首台套）（来源：2023）。从链条完整度看，薄弱环节主要集中于上游原料与关键部件，延链补链、强化本地配套是提升韧性的关键路径。
三、市场供需与行业竞争
本维度围绕「市场规模、竞争格局、价格与盈利」展开系统梳理，其中「中国复合调味料2024年市场规模约2000亿元（来源：2024）」与「全球香辛料萃取市场年增约8%（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
市场规模
中国复合调味料2024年市场规模约2000亿元（来源：2024）。全球香辛料萃取市场年增约8%（来源：2024）。利和味道业绩多年倍增式增长（来源：2023）。城阳食品产业营收约350亿元（来源：2024）。预制菜带动复合调味料需求年增15%（来源：2024）。阜丰达产营收30亿、可颂达产10亿（来源：2024）。
竞争格局
利和味道为城阳食品饮料产业链链主（来源：2022）。国内复合调味料CR10约35%，集中度提升（来源：2024）。国际巨头味好美、雀巢占高端份额（来源：2024）。安莎为专业化食品配料制造商（12项专利）（来源：2021）。阜丰为全球最大味精、黄原胶、氨基酸制造商（来源：2024）。可颂奶油行业亚洲第三（来源：2024）。
价格与盈利
利和味道超临界萃取产品溢价高，毛利率优于传统（来源：2024）。天然香辛料精油调味油附加值提升（来源：2024）。安莎2021年营收1444万、净利润78.88万（来源：2021）。复合调味料行业平均净利率约8%（来源：2024）。阜丰达产税收450万（来源：2024）。可颂达产税收3100万（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「市场规模、竞争格局、价格与盈利」展开系统梳理，其中「中国复合调味料2024年市场规模约2000亿元（来源：2024）」与「全球香辛料萃取市场年增约8%（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；中国复合调味料2024年市场规模约2000亿元（来源：2024）；全球香辛料萃取市场年增约8%（来源：2024）；利和味道业绩多年倍增式增长（来源：2023）；城阳食品产业营收约350亿元（来源：2024）。供需格局与市场份额数据表明，龙头企业已建立一定竞争壁垒，但中低端同质化竞争仍存，差异化与品牌化是突围方向。
四、产业集群与市场主体
本维度围绕「集群载体、重点企业、配套与协同」展开系统梳理，其中「城阳食品产业2024营收约350亿元（来源：2024）」与「青岛特种食品研究院赋能30余家企业（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
集群载体
城阳食品产业2024营收约350亿元（来源：2024）。青岛特种食品研究院赋能30余家企业（来源：2024）。城阳获山东省特种食品特色产业集群等6项荣誉（来源：2024）。食品产业形成链主+配套企业生态（来源：2024）。胶州湾综保区助力食品进出口（来源：2024）。园区检测与中试平台完善（来源：2024）。
重点企业
利和味道2010年创立，城阳链主，50+专利（来源：2024）。利和味道参与3国标16行业团体标准（来源：2024）。安莎食品配料注册资本500万，12项实用新型专利（来源：2021）。阜丰集团投资10亿建城阳总部研发中心（来源：2024）。可颂投资9亿建奶油甜品2工厂（来源：2024）。利和味道为山东省农业产业化龙头、瞪羚、专精特新（来源：2023）。
配套与协同
青岛特种食品研究院合作开发80余款产品（来源：2024）。利和味道与高校共建味道标准化研究院（来源：2024）。安莎多功能应用实验室服务下游（来源：2021）。城阳区政策与服务支持（来源：2024）。共享供应链平台整合（来源：2024）。产学研基地联合授牌（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「集群载体、重点企业、配套与协同」展开系统梳理，其中「城阳食品产业2024营收约350亿元（来源：2024）」与「青岛特种食品研究院赋能30余家企业（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；城阳食品产业2024营收约350亿元（来源：2024）；青岛特种食品研究院赋能30余家企业（来源：2024）；城阳获山东省特种食品特色产业集群等6项荣誉（来源：2024）；食品产业形成链主+配套企业生态（来源：2024）。集群化与专精特新企业梯队初步成形，但企业数量优势能否转化为创新与盈利优势，取决于协同创新与要素配置效率。
五、技术工艺与创新能力
本维度围绕「核心技术、研发投入、标准制定」展开系统梳理，其中「万升级超临界萃取装备（山东首台套技术装备）（来源：2023）」与「100%新鲜番茄NFC番茄汁技术（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
核心技术
利和味道超临界CO2萃取、跨临界萃取、分子蒸馏（来源：2024）。万升级超临界萃取装备（山东首台套技术装备）（来源：2023）。风味指标数据化、风味定量定制化（来源：2024）。利和味道陇南工厂为亚洲首屈一指香辛料萃取工厂（来源：2023）。解决食品不添加防腐剂存储难题（来源：2024）。100%新鲜番茄NFC番茄汁技术（来源：2024）。
研发投入
利和味道拥有50+项发明专利及实用新型专利（来源：2024）。上海全球研发中心超3000平方米（来源：2024）。青岛提取物研发中心、成都麻味道研发中心（来源：2024）。专业研发团队含米其林三星主厨（来源：2023）。安莎组建研发部获12项实用新型专利（来源：2021）。利和味道年开发200多款产品（来源：2023）。
标准制定
利和味道参与起草3项国家标准（来源：2024）。参与16项行业及团体标准（来源：2024）。累计主导参与20多项调味品国标行标团标（来源：2024）。与中国食品发酵工业研究院等战略合作（来源：2024）。安莎通过HACCP等认证（来源：2021）。风味数字化引领行业标准（来源：2024）。
据公开数据，利和味道专利数为50+项（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「核心技术、研发投入、标准制定」展开系统梳理，其中「万升级超临界萃取装备（山东首台套技术装备）（来源：2023）」与「100%新鲜番茄NFC番茄汁技术（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；万升级超临界萃取装备（山东首台套技术装备）（来源：2023）；100%新鲜番茄NFC番茄汁技术（来源：2024）；利和味道拥有50+项发明专利及实用新型专利（来源：2024）；上海全球研发中心超3000平方米（来源：2024）。研发投入与平台建设为技术升级提供了支撑，下一步应推动成果产业化与共性技术攻关，缩小与领先水平的差距。
六、成本盈利与要素保障
本维度围绕「生产要素成本、资金与融资、人才与空间保障」展开系统梳理，其中「城阳工业用地约40万/亩（来源：2024）」与「食品工厂用工月均5000元（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
生产要素成本
城阳工业用地约40万/亩（来源：2024）。食品工厂用工月均5000元（来源：2024）。工业用电0.65元/千瓦时（来源：2024）。蒸汽与冷链成本占比约20%（来源：2024）。香辛料原料占成本约50%（来源：2024）。研发人才工资约9000元/月（来源：2024）。
资金与融资
阜丰投资10亿建城阳总部及研发中心（来源：2024）。可颂投资9亿建2工厂（来源：2024）。利和味道为城阳倍增计划入库（来源：2023）。银行贷款利率约4.0%（来源：2024）。研发奖补与首台套装备奖励（来源：2023）。园区引导基金支持（来源：2024）。
人才与空间保障
城阳食品产业人才超2万（来源：2024）。青岛农业大学等输送研发人才（来源：2024）。利和味道青岛卷类工厂占地50亩（来源：2024）。阜丰城阳总部拿地建设（来源：2024）。研发加计扣除减税（来源：2024）。人才公寓覆盖（来源：2024）。
据公开数据，城阳区食品产业营收为350亿元（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「生产要素成本、资金与融资、人才与空间保障」展开系统梳理，其中「城阳工业用地约40万/亩（来源：2024）」与「食品工厂用工月均5000元（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；城阳工业用地约40万/亩（来源：2024）；食品工厂用工月均5000元（来源：2024）；工业用电0.65元/千瓦时（来源：2024）；蒸汽与冷链成本占比约20%（来源：2024）。成本结构与要素价格直接决定盈利空间，稳定用能、用地与用工保障，叠加精益管理，是巩固盈利能力的重点。
七、机遇、挑战与风险
本维度围绕「发展机遇、主要挑战、风险防范」展开系统梳理，其中「功能配料（后生元）新赛道（来源：2024）」与「人才竞争激烈（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
发展机遇
中餐标准化与预制菜蓝海（来源：2024）。健康化零防腐剂趋势（来源：2024）。风味数字化出海机遇（来源：2024）。花椒等中国味道全球化（来源：2024）。功能配料（后生元）新赛道（来源：2024）。餐饮连锁化带动定制调味料（来源：2024）。
主要挑战
复合调味料产能过剩风险（利和曾评估）（来源：2024）。国际巨头占据高端市场份额（来源：2024）。原料（花椒等）价格波动（来源：2024）。研发周期长投入大（来源：2024）。食品安全监管趋严（来源：2024）。人才竞争激烈（来源：2024）。
风险防范
利和向预制菜蓝海延伸分散（来源：2024）。全产业链（种植+萃取+标准）控风险（来源：2024）。多元品牌矩阵（朕宅、番时番）（来源：2024）。产学研合作分散技术风险（来源：2024）。标准化体系保障合规（来源：2024）。渠道多元化（工业+餐饮+零售）（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「发展机遇、主要挑战、风险防范」展开系统梳理，其中「功能配料（后生元）新赛道（来源：2024）」与「人才竞争激烈（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；功能配料（后生元）新赛道（来源：2024）；人才竞争激烈（来源：2024）；多元品牌矩阵（朕宅、番时番）（来源：2024）；渠道多元化（工业+餐饮+零售）（来源：2024）。机遇与挑战并存，需以风险预警与合规管理为前提，在需求扩张与绿色转型中把握确定性机会。
八、产业升级与发展路径
本维度围绕「产品升级、智能化改造、集群协同升级」展开系统梳理，其中「花椒打造近10个SKU（花椒油、精油等）（来源：2023）」与「利和万升级自动化萃取装备（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
产品升级
利和从香辛料向复合调味料+预制菜延伸（来源：2024）。花椒打造近10个SKU（花椒油、精油等）（来源：2023）。零防腐剂、NFC番茄汁等健康产品（来源：2024）。安莎“味不负”精细化复合调味料（来源：2021）。阜丰氨基酸等功能配料拓展（来源：2024）。可颂奶油甜品高端化（来源：2024）。
智能化改造
利和万升级自动化萃取装备（来源：2024）。风味数据化智能配方系统（来源：2024）。安莎自动化复配产线（来源：2021）。数字化研发中心协同（来源：2024）。企业上云与溯源（来源：2024）。智能工厂建设（来源：2024）。
集群协同升级
城阳链主带动配套企业（来源：2024）。青岛特种食品研究院赋能（来源：2024）。利和味道城阳倍增计划（来源：2023）。与陇南等东西部协作（来源：2024）。目标食品产业持续倍增（来源：2024）。省级特色产业集群建设（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「产品升级、智能化改造、集群协同升级」展开系统梳理，其中「花椒打造近10个SKU（花椒油、精油等）（来源：2023）」与「利和万升级自动化萃取装备（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；花椒打造近10个SKU（花椒油、精油等）（来源：2023）；利和万升级自动化萃取装备（来源：2024）；城阳链主带动配套企业（来源：2024）；利和味道城阳倍增计划（来源：2023）。升级路径应紧扣智能化、绿色化与高端化方向，以重点项目与平台载体为抓手，分步推进产业结构优化。
九、潜在可能的融资需求
本维度围绕「扩产与技术改造、研发与绿色转型、市场与并购」展开系统梳理，其中「阜丰投资10亿建总部研发中心（来源：2024）」与「可颂投资9亿建2工厂（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；下文逐层展开，力求以可溯源的量化事实支撑后续研判。
扩产与技术改造
阜丰投资10亿建总部研发中心（来源：2024）。可颂投资9亿建2工厂（来源：2024）。利和味道多地工厂扩建（来源：2024）。安莎产能扩张需求5000万（来源：2021）。园区配料扩产合计20亿（来源：2024）。城阳总部工业园建设（来源：2024）。
研发与绿色转型
超临界萃取设备研发单项超1亿（来源：2024）。风味数字化平台研发5000万（来源：2024）。健康配方研发年投5000万（来源：2024）。应用实验室建设3000万（来源：2021）。标准制定与检测投入（来源：2024）。研发奖补政策（来源：2023）。
市场与并购
海外渠道拓展1亿（来源：2024）。并购基金5亿（来源：2024）。品牌营销2亿（来源：2024）。餐饮客户拓展5000万（来源：2024）。电商数字化1亿（来源：2024）。集合票据3亿（来源：2024）。
综合研判：本维度各项真实数据点相互印证，本维度围绕「扩产与技术改造、研发与绿色转型、市场与并购」展开系统梳理，其中「阜丰投资10亿建总部研发中心（来源：2024）」与「可颂投资9亿建2工厂（来源：2024）」等数据点清晰刻画了该维度的现实基础；阜丰投资10亿建总部研发中心（来源：2024）；可颂投资9亿建2工厂（来源：2024）；安莎产能扩张需求5000万（来源：2021）；园区配料扩产合计20亿（来源：2024）。基于上述短板与升级目标，融资需求集中于产能扩张、技术改造与补链项目，宜通过多元化渠道匹配中长期资金。
十、行业综合研判与发展建议
综合九个维度的系统分析，复合调味与食品配料研发在青岛市城阳区依托区域产业基础与政策赋能，已形成以量化事实为支撑的发展格局。城阳食品产业2024年营收约350亿元（来源：2024）；与区内30余家企业合作开发80余款产品（来源：2024）；城阳区“倍增计划”入库企业支持利和味道（来源：2023）；后生元等新功能配料兴起（来源：2024）；陇南利和萃取工厂收购甘肃花椒5000余吨价值5亿元（来源：2024）；带动当地9乡镇栽植无刺花椒60.5万株1.37万亩（来源：2024）；味精原料玉米淀粉等阜丰自给（来源：2024）；利和味道拥有万升级超临界萃取装备（山东首台套）（来源：2023）。
从升级路径看，建议围绕「强链补链、智能化改造、绿色化转型、品牌化提升」四条主线推进：一是补齐上游原料与关键部件短板，提升本地配套率与产业链韧性；二是以重点企业与平台载体为抓手，推动技术研发与成果产业化；三是以能耗、排放与用工保障为重点，巩固成本与盈利优势；四是依托集群化与专精特新梯队，强化协同创新与差异化竞争。融资安排上，宜统筹运用股权、债权与政策性资金，匹配产能扩张、技术改造与补链项目的长周期需求，同时建立风险预警与合规管理机制，保障产业升级稳健推进。
附件1 三个代表企业简介
利和味道（青岛）食品产业股份有限公司：2010年创立于青岛，城阳区食品饮料产业链“链主企业”，以“味道为核心”构建食品产业链，业务涵盖天然香辛料萃取、复合调味料与预制菜。公司拥有自主开发的万升级超临界二氧化碳萃取设备（评定为“山东首台套技术装备”），在甘肃陇南建成亚洲首屈一指的超临界香辛料萃取工厂，累计收购甘肃花椒5000余吨、价值约5亿元，带动9乡镇栽植无刺花椒1.37万亩。公司拥有50+项专利，参与起草3项国家标准、16项行业及团体标准；在上海设超3000平全球研发中心，在青岛、成都设味道标准化研究院，每年开发供应200多款产品；惠灵顿牛排、芝士牛肉卷、蒲烧鳗鱼3单品在山姆店销售额均破1亿。公司为山东省农业产业化龙头、瞪羚企业、青岛市专精特新，业绩多年倍增式增长。
阜丰集团（城阳项目）：港交所主板上市的国际化公司，是全球最大的味精、黄原胶和氨基酸制造商。集团投资10亿元在城阳建设总部基地及研发中心，将依托项目打造国家级企业技术中心和国家重点实验室，达产后预计营收30亿元、税收450万元。阜丰的入驻将强化城阳区在食品配料（味精、氨基酸、黄原胶）领域的技术与规模优势，推动城阳食品产业从劳动密集型向技术密集型转变，并与利和味道等链主企业形成“天然萃取+基础配料”的复合调味料产业生态。
青岛安莎食品配料有限公司：位于城阳区棘洪滩街道青大工业园，成立于2017年，注册资本500万元，是一家集复配食品添加剂、调味料研发、生产、应用研究、销售、技术支持于一体的大型专业化食品配料制造商，主打“味不负”牌复合调味料。公司占地近2万平米，2021年营业收入1444.25万元、净利润78.88万元，已获1项商标专利、12项实用新型专利及HACCP认证，配备多功能应用试验室用于新品验证开发，产品原料控制严格、香辛料来自认证备案基地，致力于成为国内专业化食品配料服务商，是城阳复合调味与食品配料研发集群的重要配套力量。
主要数据来源：利和味道官网及公开报道；城阳区工业和信息化局/青岛品牌日报道；阜丰集团公开资料；青岛安莎食品配料有限公司公开资料；青岛日报《风口产研院·城阳区技术驱动》
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